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Innhold

« Hva er god kvalitet pa
fisk?

« Hvor stort er problemet
med darlig kvalitet pa
fisk?

 Hvorfor er god kvalitet pa
fisk viktig?




Hvordan skal kvaliteten pa et sluttprodukt
veere?

Torsk:

« Holdbarhet
— |kke lukt
— Ikke misfarging

* Fast
— |Ikke blgt
— |kke spaltet

e Hvit
— lkke blod (rad)
— |kke gul
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KVALITET HVITFISK
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Holdbarhet
(trygg god mat)

Tid (ferskhet)
Temperatur
Hygiene

Naturlig variasjon

« Neeringstilgang
- Arstid/sesong

«atetorsk»
«loddetorsk»
«sildetorsk»

Fangst-/

handteringsskader

« Fangstredskap

* Volum

« Fangstforhold

« Pumping

* Blagging/slaying |
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Hvorfor er skader pa fisken viktig?
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Saltfisk - Fin fisk

Utvannet

e e

Saltet




Saltet Utvannet




Filet av fellfri line-torsk




Filet torsk— med hoggmerke
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Andel fisk (%) med fangstskader

Hvor stort er problemet med darlig
kvalitet?

Fisk med fangstskader (alvorlige feil):
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Hvorfor blir det sa mye fisk med
darlig kvalitet?

Naturlige forhold Atesprenc er g -
Garn Store hal og fangster
Fangst -tid i havet |- Tréal
-strgm - Snurrevad
-fast maske
Line — hgtt og statid

Fangsthandtering >1@gging — sen/ingen

Kjglemetode og tid

Landindustri Gammelt og darlig utstyr
Liten kjglekapasitet

o/ Nofi m a
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Hvordan pavirker darlig kvalitet fiskebrukene?
Utbytte filet hyse-line:

B Beinfri filet u/buk M Sekunda kvalitet beinfri filet u/buk  ® Beinfritt kutt W Kutt m/bein

34,8

- .6

6|3 6,4
4,2 402

3,2

0,3

T

Feilfri (3 grupper, totalt Ikke-blggget (3 grupper, Slagskade (3 grupper, Sjeded hyse (3 grupper, Hotthoggi loinsen (3
N=27 hyser) totalt N=30 hyser) totalt N=27 hyser) totalt N=30 hyser) grupper, totalt N=26
hyser)



Hva betyr dette | kroner og gre?

« Dekningsbidrag per kg rastoff (slayd hyse m/hode, line)

« Beregningsgrunnlag: minstepris, gjeldende markedspriser, utbytte og
tid

Ikke
Hyse/line Feilfri  blggget Slagskade Sigded Hetthogg
Verdi produktsammensetning 14,61 14,40 13,04 10,98 12,45
Minstepris med hode 8,55 8,55 8,55 8,55 8,55
Lennskostnad kutting 0,71 0,75 0,97 3,29 0,99
Lonnskostnad maskinell filetering og I
skinning 0,57 0,52 0,66 0,64 0,77
Kostnad emballasje 1,48 1,46 1,40 1,26 1,33
Transport og forsikring 2,70 2,65 2,53 2,23 2,39
Andre var kostnader /0.33\ 0,32 /.QQ /D.Q /D.@
Dekningsbidrag pr kg fisk (027 ) o016 -1,36 593 -1,87

—
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Hvordan pavirker variabel kvalitet
markedet?

« Mindre fleksibilitet — kan ikke produserer det som gir best pris i
markedet

« Darligere produktsammensetning — mindre av de best betalte
produktene

- Resulterer i darligere pris pa sluttproduktet — havner i et
marked med hgy konkurranse, pris eneste kjgpskriteriet

* Flere reklamasjoner

. Darllgere omdgmme — vanskelig a fa solgt produktene darlig
pris pa sikt , -
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Hvorfor skal vi ha god kvalitet?

» Riktig kvalitet gir mulighet for god/bedre pris

« Men det er et langsiktig arbeid a fa bedre pris for produkter med
god kvalitet. Kundene ma erfare at de far god kvalitet hver gang
de handler et kvalitetsprodukt.

« Kundenes erfaringer og gnsker legger i stor grad faringer pa
hvilken pris de vil betale for produktet.

— Linefisk oppnar eksempelvis 2 kr hgyere pris.
— Saltfisk fra Island oppnar 7-8 kr i hgyere pris pr kg
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Kvalitet er viktig fordi...

...darlig kvalitet pa fisken pavirker bade fisker,
fiskebruk, grossister, butikker og forbrukere negativt —
dette henger sammen!

Vi har mange utfordringer far vi er | m a||
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