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Agenda 

• Utviklingen fra ferske til tinte torskeprodukter i britisk og europeisk 
dagligvarehandel

• Bakgrunn for markedsendringer

• Konsekvenser og muligheter for norsk fiskerinæring
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Utvikling innen brettpakkede torskeprodukter 

• Eksempler fra kjøledisken til Marks & Spencer (UK)
– 2003
– 2005
– 2010
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Marks&Spencer 2003
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Marks&Spencer 2003 (bakside)
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Marks&Spencer 2005
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Marks&Spencer 2005 (bakside)
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Marks&Spencer 2010
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Marks&Spencer 2010 (bakside)
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Utviklingen i Storbritannia

• Tint fisk er i ferd med å erstatte fersk fisk 

• Skifte hos de største aktørene 
– Tesco 
– ASDA 
– Sainsbury’s
– Marks & Spencer

• Differensieringsstrategi, fokus på fersk fisk
– Morrisons 
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Nederland
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Sverige
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Norge
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Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Des

Havfiskeflåten Kystflåten

Norske fartøys landinger av torsk etter måned 
i perioden 2000-2008
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Hvorfor tint fisk foretrekkes

• Forutsigbar
– Tilgjengelig hele året
– Kort leveringstid
– Enkel logistikk
– Færre uforutsette hendelser
– Kvalitet

• Mindre svinn 

• Økt profitt i hele verdikjeden
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Produksjon

Tid

Emballering

Fersk torskefilet
(Gadus morhua)

Fryst filet 
(Gadus morhua)
(Gadus macrocephalus)

Fersk sløyd og hodekappet 
torsk (h/g)
(Gadus morhua)

Fryst sløyd og hodekappet 
torsk (h/g)
(Gadus morhua)
(Gadus macrocephalus)

Pakking på 
brett

Brettpakket 
torskefilet (loins)

Tint filet
(Gadus morhua)
(Gadus macrocephalus)

Filetering

Tining

Råvare Produkt
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Tesco 2010

• Torsk er merket med ”kan tidligere ha vært fryst”
• Videre står det at torsken ”er likevel fortsatt egnet  

frysing i hjemmet”
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Tre mulige scenarioer 

1. Ferskt råstoff som fileteres, fryses, tines og selges kjølt (enkeltfryst)
• Foredling nært fangststed (Norge og Island)
• Eventuelt Polen

2. Fryst råstoff som tines, fileteres og selges kjølt (enkeltfryst)
• Foredling nært utsalgsstedet (Storbritannia, Nederland etc.)
• Større eksport av fryst sløyd og hodekappet fisk

3. Fryst råstoff som tines, fileteres, fryses, tines og selges kjølt 
(dobbeltfryst)
• Foredling i Kina/Polen/Baltikum/Storbritannia
• Større eksport av fryst sløyd og hodekappet fisk
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Potensielle konsekvenser for norsk fiskerinæring 

• Tinte produkter kan true videreforedling i Norge

• Årsak er fortrinnene ved produksjonen av tinte produkter i utlandet
– Nærhet til sluttbruker/marked
– Lave arbeidskraftkostnader
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Muligheter for norsk fiskerinæring 

• Utnytte våre fortrinn
– Nærhet til et førsteklasses ferskt råstoff

• Differensieringsstrategier
– Ferskt råstoff
– Tint råstoff

– Enkelfryst
– Frozen at sea/fresh frozen

19.08.2014 Nor-fishing 2014



22

1

2

3

4

5

6

7

Freshness Quality Taste Nutritious

Fresh never frozen

Frozen at sea

May have been frozen

May have been frozen, but were defrosted at
optimal conditions for your convenience
Suitable for home freezing

Effekt av merking av fisk
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Liker Lukt Smak Utseende

Fersk linefanget
Tint linefanget
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Hva med forbrukerne?
Evaluering av tilberedt torskefilet uten informasjon 
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5,2 5,2 5,2
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Liker Lukt Smak Utseende

Fersk linefanget
Tint linefanget
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Evaluering av tilberedt torskefilet 
med informasjon om at fisken er fersk eller tint 
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Kunnskapsbehov

• Mangler kunnskap om hvilke råvarealternativer som er best egnet 
til produksjon av tinte fiskeprodukter
– Enkelt/dobbelfryst?
– Tine filet eller tine hel torsk og filetere?

• Hvordan kan norskprodusert fersk eller tint filet differensieres i 
markedet?
– Frozen at/by sea
– Norsk FERSK torsk
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Oppsummering 

• Tint torsk har fått innpass i etablerte kanaler for fersk fisk fordi 
den løser supermarkedskjedenes utfordringer med kjølte 
fiskeprodukter 

– Forutsigbarhet
– Svinn
– Profittmaksimering

• Hvilke konsekvenser vil dette få for norsk torskesektor?
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